
LES ENTREES 
Le velouté de potimarron, copeaux de Comté vieux et noisettes torréfiées 9,50€ 
 

-Pompoensoep met oude Comté-kaas en geroosterde hazelnoten 
-Kürbissuppe mit Comté-Käse und geröstete Haselnüsse 

 

 
La salade aubeloise          12,00€ 

(Lardons déglacés au vinaigre de cidre et crémés, œuf mollet,     (en plat 15,00 €) 

dès de fromage du Vieux Moulin, pommes, croûtons)   
 

-Ontglaasde spekjes in ciderazijn en gecremeerd, zacht gekookt ei, kaasblokjes van  
 « Vieux Moulin », appels en croutons 
-Speckwürfel, die mit Essig von Apfelwein abgelöscht sind, Weichgekochtes Ei,  
Käsewürfel vom « Vieux Moulin », Äpfel und Croutons  
 

 
Le carpaccio de Bleue des prés, roquette, 
copeaux de parmesan et huile de truffes blanches      14,50€ 
 

- Carpaccio van rund met rucola, parmezaanse kaas en witte truffelolie  
- Carpaccio vom Rind, Rucula, Parmesankäse und weißes Trüffelöl  

 
 
La cassolette de petits-gris de notre élevage et champignons,  
beurre d'ail et amandes           13,50€ 
 

-Slakken uit onze eigen kwekerij met champignons, knoflookboter en amandelen 
-Schnecken aus eigenen Garten mit Pilzen, Knoblauchbutter und Mandeln 

 
 
Les croquettes de crevettes grises préparées par nos soins, 
fenouil croquant aux agrumes et coulis d'herbes       16.50€ 
 

-Zelfgemaakte garnaalkroketten, knapperige venkel met citrusvruchten en kruidencoulis  
-Unsere hausgemachte Garnalenkroketten, krokanter Fenchel mit Zitrusfrüchten und Kraüter Coulis  
 
 

La poêlée de scampis et petits légumes au safran de Cotchia      15.00€  
 

-Pannetje met dikke scampis, groentjes met een safran-Cotchiasausje 
-Bratpfanne von große Scampis mit Gemüse, in eine Safran-Cotchiasoße 
 
 

Les escalopes de foie gras de canard poêlées, confit de poires  
aux épices douces, croustillants de pain et réduction de Porto   19,50€ 
 

-Gebakken eendenlever, gekonfijte peren met zachte kruiden, krokant brood, gereduceerde Portsausje 
-Gebacken Entenleber, kandierte Birne mit milden Kraütern, krokantes Brot, reduzierte Portosoße 
 

----------------------------------------------------------------- 

Pour les tables A PARTIR DE 10 PERSONNES : 
Merci de limiter le choix dans la carte et les suggestions à un maximum de 4 entrées et 4 plats 

 

NOUS NE SERVONS PAS D’ENTREE SEULE 


