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Samedi 25 et dimanche 26 décembre ? :
-3 services (I entrée au choix) : 39.00€/pp -

i Al

I services (2 entrées): 47.00¢

Foie gras de canard mi-cuit au gewurztraminer
confit de poires aux épices douces brioche maison
ou
Truite de L.a commanderie fumée a froid - tartare pommes/céleri
Sauce vierge au cidre Constant Berger/betterave/noisetles
ou
St Jacques « coquille » de Dieppe - poircaux d’hiver
émulsion au cidre Constant Berger (sup. 3.00C)

2w

Bocuf « Bleue des Prés » en 2 facons - Iégumes racines - pommes amandines
(le filet pur roti et Ieffilochée a la Joup)
ou
Supréme de [aisan basse lempérature Parmentier de cuisse conflile jus des carcasses
flambces au Cognac ~ scarole farcie aux marrons ct laquée au café
ou
Filet de biche roti - sauce aux 4 ¢pices ct chocolat amer - poire au vin rouge
|.égumes du moment — gratin de charlotte et potimarron (sup. 5.00€)

* * *

l.a dame blanche

Glace a la vanille de Madagascar turbinée minute — chocolat chaud

ou

Le célebre Snickers revisité
Mousse pop corn — crumble — caramel beurre salé %
croquant chocolat — cacahuetes grillées — glace vanille

ou

La belle planche de fromages, sirop de chez Charlier (sup.: 1.00€)



