COMMANDES
Au plus tard, jusqu’au vendredi précédent le réveillon (19 et 26/12)*

/ - 2 // *En cas de demandes importantes, il est possible que nous stoppions les
L (‘I}(‘/l(*// enmlbouteclle commandes avant ces dates
‘ Uniquement par téléphone
087/78.78.85
MENU DE FETES 2025 S ervices 46,006
A EMPORTER I entrée froide ou chaude, 1 plat et 1 dessert au choix
24 et 31 décembre 4 services 54,00€

1 entrée froide, 1 entrée chaude, 1 plat et 1 dessert au choix

Entrées froides TRUITE DE LA COMMANDERIE

Fumée a froid - marbré de Iégumes d’automne - jus de cresson - huile de clémentine
ou
VEAU ET FOIE GRAS
Fines tranches de veau braisé - ganache de foie gras - Paris blanc marinés a I'huile de noisettes - raisins - condiment datte/ail noir

Entrées chaudes

ST.JACQUES - CREVETTES GRISES
Salpicon de St Jacques de Dieppe, crevettes grises et fenouil - bisque de homard - huile d’aneth - créme infusée a la badiane
ou
PATE FARCIE MAISON AUX CEPES DE BORDEAUX
Potimarron réti - consommeé de queue de boeuf - Parmesan - croustillant de chataigne

Plats
BICHE DE NOS ARDENNES
Médaillon réti et chou farci d’épaule confite - Grand Veneur aux épices a spéculoos
Poires caramélisées - parmentier de céleri rave aux chanterelles - tatin chicon/arabica
ou
PITHIVIERS DE POULARDE ET HOMARD (+6.00€)
Poireaux - graines - jus gras au vadouvan - pousses d’épinards
ou
MAGRET DE CANARD
Cuit & basse température - jus au balsamique et poivre de Timut
Poires caramélisées - parmentier de céleri rave aux chanterelles - tatin chicon/arabica
Desserts
ASSORTIMENT DE DESSERTS MADE IN « COCHON »
Tartelette chocolat/caramel/cacahuétes - Sablé créme citron/basilic - Chou craquelin Paris-Brest
Financier fagon tatin, créme chiboust a la vanille - Panna cotta Pina colada
ou
FROMAGE (+4,00€)
L’assiette de fromages belges et francais - sirop de chez Charlier - pain a la Joup
ENLEVEMENT
MENU ENFANT 25.00€ Aurestaurant, les 24 et 31/12 de 12h00 3 14h00

Afin de nous aider a garder des prix attractifs, merci de limiter les charges liées aux

Chausson de scampis et petits legumes paiements électroniques - Privilégiez les paiements en espéces, svp
Coulis tomate/miel

"""""""" VINS
Pulled pork a I'orange et épices a spéculoos Besoin d’un conseil pour le choix des vins ? %;%;
pommes rosti - gateau de carottes R .
Poussez, dés maintenant, la porte
de chez « ABC vins » (rue de Herve 133d a Battice)
lls vous conseilleront parfaitement pour accompagner votre menu.

Mousse au chocolat
caramel/cacahuétes/crumble

Nous ne faisons plus de BON CADEAU!




