
 

 

 

 

 

Menu de St. Valentin 
Menu unique du 13 au 15 février 

 
 

Gravelax de bœuf BBB – foie gras de canard  

Rémoulade panais/poire – caramel de betterave rouge - pickles de 
moutarde 

--------------------- 

 

Soufflé de sandre et homard 

Émulsion au Chablis – poireaux brûlés 

--------------------- 

 

Filet pur de veau en croûte de noisettes et Comté 

Textures de carotte – jus tannique - grenailles fumées 
ou 

Dos de skreï rôti 

Textures de carotte - jus tannique - grenailles fumées 
---------------------- 

 

Tarte aux agrumes meringuée 

 ganache chocolat blanc/romarin – glace aux amandes 
ou 

Mont d’or chaud sanglé de pain au levain 

pommes confites à cru – chicon  
 
 
 

 

Vendredi 13 et samedi 14, uniquement en 4 services : 60,00€/pp 
 

Dimanche 15, possibilité en 3 services : 50,00€/pp 

 
______________________________________________________________________________ 

 

Ce menu 4 services sera aussi DISPONIBLE A EMPORTER LE 14 février 

(Voir « Menu de St Valentin à emporter ») 


